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Canapé de tartar de salchichén Malagueiio con pasas y cebollino.
Croquetas caseras de gambas al pil-pil.
Zamburina a la brasa.
Vaso de salmorejo cordobés.

Saquitos de rabo de toro al P.X. con chutney de manzana verde.

S lato priveipal

Carrillera de cerdo ibérica en salsa con cremoso de patata.
0
Merluza de pintxo con ensalada de ciruela braseada, escarola,

rabano encurtido y tomate cherry.
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- Tarta de comunion

Incluye: Pan y 1 refresco
0

0 Y 2 cervezas
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71 Botella de vino por cada 2 personas ( Rueda o Rioja )
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Tostas de la casa: ' -
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B 100 G A De sardina ahumada casera con tosta y tomate.

A e Presa iberica con manteca coloré, pimiento frito. ..
% Vaso de ajoblanco con dados de atiin soasado, uvas y caviar de aceite. !
*g Esparragos trigueros en tempura con salsa romesco. . 3

.8 Saquito de cordero segoviano. Ty

» B - .

i

S/ Vato princioal ol

% .« Solomillo de ternera con demi-glace y boletus con patatas risoladas. By S
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RS Rodaballo en su pilpil y mil-hojas de verduras. . 2
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Tarta de comunion ;
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R SeE, 1 Botella de vino por cada 2 personas ( Rueda o Rioja ) '
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